
 

 
 

 
 

 
€ 

 
 

Leberknödelsuppe hausgemacht  6,80  (klein 5,40) 
 
 

Pfifferlingrahmsuppe mit frischen gebratenen Pilzen 8,50  (klein 6,80) 
 
 

    
 
 

Schweinshaxe - saftig knusprig an Malzbiersauce 
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree  18,80 

 
 

Spanferkelbraten an eigener Sauce  
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree  21,50 

 
 

Panko-panierter Seehecht mit Sauce Remoulade 
warmen Kartoffelsalat und Salatbukett  24,80 

 
 

Blattsalat in Balsamico-Vinaigrette mit Melone+Baguette 
dazu wahlweise: Putenbrust in milder Chilibeize, 

oder Falafel-Bällchen   oder   Fetawürfel   je 17,50 
 
 

Pfeffer-Schnitzel mit hauseigener dunkler Pfeffersauce, 
Pommes frites und Salat  19,50 

 
 

Wiener Kalbsschnitzel mit Pommes frites und Salat  28,00 
 
 

Rumpsteak vom Argentinischen Angus-Rind 
mit dunkler Pfeffersauce dazu Pommes frites und Salat  38,00 

 
 

Gebratene Kalbsleber „Berliner Art“ – mit Schmorzwiebeln, 
Apfelscheibe, Kartoffelpüree und Salat  24,50 

 
 

Chimichurri-Noodle-Bowl - Hähnchenbrust, pikante argentinische 
Kräutersauce, Gemüse, Nudeln  23,00 

-vegetarisch ohne Hähnchen 17,00- 
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Allergiker wenden sich unbedingt an unsere Mitarbeiter. Wir beraten Sie 
dann und empfehlen Ihnen gerne ein Gericht, zugeschnitten auf Ihre Bedürfnisse. Vorsichtshalber weisen wir ergänzend darauf hin, dass alle unsere Speisen und 
Getränke Spuren von einem oder mehreren Allergenen enthalten können. 

 
 

 

 
€ 

 
 

Aktionswochen zum 
100. Betriebsjubiläum 

 
 

Zurzeit bieten wir Ihnen 
in den folgenden Wochen Klassiker 

unserer Küche zum Jubiläums-Angebot. 
Achten Sie bitte auf die Daten, 

damit Sie nichts verpassen 
 
 

29.9 bis 12.10. 
Gebratene Kalbsleber „Berliner Art“ 
mit Schmorzwiebeln, Apfelscheibe 

 Kartoffelpüree und Salat 
24,50  19,60 

 
 
 

13.10.-26.10. 
Panko-panierter Seehecht mit Sauce Remoulade, 

warmem Kartoffelsalat und Salatbukett 
21,00  16,80 

 
 
 

27.10. bis 9.11. 
Schweineschnitzel mit Paprika-Rahmsauce, 

Reis und Salat 
19,80   15,80 

 
 
 

10.11.-23.11. 
Kohlroulade - feines Gehacktes 

im grünen Wirsingblatt 
mit Bratfond und Kartoffelpüree 

17,90   14,30 
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