\ORSPEISEN

Ragout fin - Blatterteigpastetchen gefiillt mit feinen Kalbswiirfeln in Sauce und Hollandaise 11,80

Larnelen mit Knoblauch-Chili-Dlivendl im Tapfchen, Baguette 13,50

SUPPEN

Franzisische Zwiebelsuppe mit Brotcroutons und Kése iiberbacken 7.00 «ein 5.60)

Griinkohl-Kartoffel-Suppe mit geristeten Mettwurst-Scheiben und Sauerrahm 7,00 (ein 580)

-vegetarisch miglich-

FISCH

Oberbergische Forellenfilets in Butter gebraten dazu Drillinge und Salat 26,80

Panko-panierter Seehecht mit Sauce Remoulade, warmem Kartoffelsalat und Salatbukett 21,00



SCHNITZELWOCHEN

Wiener Kalbsschnitzel mit Pommes frites und Salat 28,00 (vom Schwein 15.00)

Pteffer-Schnitzel mit hauseigener dunkler Pfeffersauce, Pommes frites und Salat (9,80

Milanese-Schnitzel in Parmesan-Panade mit Tomatensauce, Capellini und Salat 23,00

,Lordon bleu” - Frankreich-Schnitzel mit Kase und Schinken gefiillt dazu Pommes frites und Salat 21,00

Hellas - Schnitzel mit Feta, Peperoni und Oliven iiberbacken, dazu Pommes frites, Dips und Salat 21,80

Jaegers Kriistchen - Schweineschnitzel auf Toast mit Champignons, Sauce Hollandaise und Salaten 15,80

Kanada-Schnitzel mit Schmorzwiebeln und Knusperspeck, Bratkartoffeln und Salat 18,60

Flug-Schnitzel (von der Pute) mit Mandeln paniert, an Orangen-Hollandaise, Kroketten und Salat 20,80

Der Tiroler- panierte Schnitzelstreifen auf hauseigener Sauce
(aus Sahne, Champignans. Zwiebeln, Speck, Tomaten) dazu Spi'fl’[Z|E 22,00

Piccallilli - dieses Schnitzel kommt mit einer wiirzigen, siil-sauren Gemiise-Senfsauce und Reis 22,00



HAUPTGERICHTE

Rumpsteak vom Argentinischen Angus-Rind mit dunkler Pfeffersauce dazu Pommes frites und Salat 38,00

Hirschkalbsmedallion mit Wacholderrahmsauce, gebackenem Pilz, Brokkoli und Kroketten 33,00

Griinkohl klassisch mit Speck und Kartoffeln untereinander
dazu eine gerducherte Mettwurst und Senf 17,00
-mit einer ,Extrawurst” +4.200

Lammschulter, sanft geschmort mit herzhafter eigener Sauce an Kartoffel-Bohnen-Stampf 22,30

VEGETARISCH

Wiirziges Gemiisecurry mit Kokosmilch dazu Reis 22,00 -vegan-
wahlweise mit gebratenen Garnelen 28.a0

Blattsalat in Balsamico-Vinaigrette mit Melone und Baguette

dazu wahlweise: Putenbrust in milder Chilibeize, Falafel-Ballchen oder Fetawirfel je 7,50
U vegan U vegetarisch

Chimichurri-Noodle-Bowl - Hahnchenbrust, pikante argentinische Kréutersauce, Gemiise, Nudeln 23,00
-vegetarisch ohne Hahnchen 17,00-

Allergiker wenden sich unbedingt an unsere Mitarbeiter. Wir beraten Sie dann und empfehlen lhnen gerne ein Gericht, zugeschnitten auf lhre Bediirfisse.
Vorsichtshalber weisen wir erganzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getrénke Spuren von einem oder mehreren Allergenen enthalten kdnnen.



