
 

 
 

 
 

 
€ 

 
Rinderconsommé mit Markbällchen und Gemüse  7,50 

 
Grünkohl-Kartoffel-Suppe mit gerösteten Mettwurst-Scheiben 

und Sauerrahm  7,00 
 

    
 

Oberbergische Forellenfilets in Butter gebraten 
dazu Drillinge und Salat  26,80 

 
Panko-panierter Seehecht mit Sauce Remoulade, warmem 

Kartoffelsalat und Salatbukett  21,00 
 

Rumpsteak vom Argentinischen Angus-Rind mit dunkler Pfeffersauce  
dazu Pommes frites und Salat  38,00 

 
Wiener Kalbsschnitzel mit Pommes frites und Salat  28,00 

 
Chimichurri-Noodle-Bowl - Hähnchenbrust, pikante argentinische 

Kräutersauce, Gemüse, Nudeln  23,00 
-vegetarisch ohne Hähnchen 17,00- 

 
Blattsalat in Balsamico-Vinaigrette mit Melone und Baguette  

dazu wahlweise: Putenbrust in milder Chilibeize,  
Falafel-Bällchen   oder   Fetawürfel   je 17,50 
vegan            vegetarisch 

 
Würziges Gemüsecurry mit Kokosmilch dazu Reis  22,00  -vegan- 

wahlweise mit gebratenen Garnelen  28,50 
 

Kanada-Schnitzel mit Schmorzwiebeln und Knusperspeck, 
Bratkartoffeln und Salat  18,60 

 
Der Tiroler– panierte Schnitzelstreifen auf hauseigener Sauce 

(aus Käse, Sahne, Champignons, Zwiebeln, Speck, Tomaten) dazu Spätzle  22,00 
 

Pfeffer-Schnitzel mit hauseigener dunkler Pfeffersauce, 
Pommes frites und Salat  19,80 

 
Milanese-Schnitzel in Parmesan-Panade 

mit Tomatensauce, Capellini und Salat  23,00 
 

Flug-Schnitzel (von der Pute) mit Mandeln paniert, 
an Orangen-Hollandaise, Kroketten und Salat  20,80 

 
Lammschulter, sanft geschmort mit herzhafter eigener Sauce 

an Kartoffel-Bohnen-Stampf  25,90 
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